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...innovatives Hygienemanagement
Ihr Partner für...

Calvatis ist einer der führenden unabhängigen Her-
steller von Reinigungs- und Desinfektionsmitteln. Aus 
dieser Position heraus bieten wir unseren Kunden in-
dividuelle Hygienekonzepte an. Calvatis ist mit sei-
nem calgonit-Produktprogramm seit über 75 Jahren 
erfolgreich auf dem Weltmarkt tätig.

Die Haupteinsatzgebiete liegen in der

Hygieneberatung und dem Hygienemanagement
Getränkeindustrie
Lebensmittelindustrie
Institutional
Milchverarbeitenden Industrie
Landwirtschaft
Geräte- und Anlagentechnik
Wasserbehandlung
Laundry
Lohnfertigung

Calvatis entwickelt und produziert am Standort Ladenburg in Deutschland und steuert von 
hier aus den weltweiten Vertrieb der Produkte und Dienstleistungen.

Mit den Produkten und dem umfassenden Service bietet Calvatis jedem Kunden ein 
optimales Preis-Leistungs-Verhältnis bei hervorragender Qualität.

Calvatis ist zertifiziert nach               ► DIN EN ISO 9001 und          ► DIN EN ISO 14001

Zur deutlichen Differenzierung von den Marktbegleitern hat sich Calvatis neben der 
Herstellung von Reinigungs- und Desinfektionsmitteln besonders im Dienstleistungsbereich 
spezialisiert.

Ein hohes Qualitäts- und Umweltbewusstsein ist für Calvatis selbstverständlich, wird gelebt, 
gepflegt und stetig an die wachsenden Anforderungen der Märkte angeglichen.

Mit einem ausgereiften Produktprogramm von mehr 
als 1.000 verschiedenen Markenartikeln der calgonit-
Produktlinien bietet Calvatis in allen Bereichen 
ganzheitliche Hygienekonzepte an.
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calgonit NN 499
calgonit NN 499 ist ein flüssiges, hochkonzentriertes, alkalisches 
Reinigungsmittel mit reinigungsverstärkenden und schaumkon-
trollierenden Substanzen. Das Produkt schäumt oberhalb 40°C 
auch bei Spritzanwendung nicht und ist gut leitwertsteuerbar. 
calgonit NN 499 eignet sich besonders zur Reinigung von Kunst-
stoffkisten. Zum Ablösen von selbstklebenden Etiketten wie Preis-
schildern, Barcodes etc. wird calgonit NN 499 vorteilhaft mit cal-
gonit AD 888 kombiniert eingesetzt.

calgonit SN 542
calgonit SN 542 ist ein stark saurer Reiniger bevorzugt für den Ein-
satz in der Nahrungsmittelindustrie. Das Produkt besitzt gute Be-
netzungseigenschaften und löst Fette, Eiweiß sowie anorganische 
Verschmutzungen. calgonit SN 542 eignet sich zur CIP-Reinigung 
von Behältern, Tanks und Rohrleitungen, sowie zur Spritzanwen-
dung in Kastenwaschanlagen. Der manuelle Einsatz zur Reinigung 
von Edelstahlflächen ist ebenfalls möglich. calgonit SN 542 ist 
oberhalb 30°C schaumarm, gut ausspülbar und stapelfähig.

Reinigung

calgonit HDN ist ein mildalkalisches, schäumendes Flüssigprodukt 
mit ausgeprägtem Lösungsvermögen für Öl- und Fettverschmut-
zungen, sowie verharzte Rückstände. calgonit HDN kann auf fast 
allen gängigen Materialien eingesetzt werden und eignet sich zur 
Reinigung von Oberflächen, Nutzfahrzeugen, Maschinenteilen, 
Motoren und LKW-Planen.

calgonit HDN

Sauer

tru-lit R-25 Glas

tru-lit R-25 Glas ist ein universell einsetzbares Reinigungsmittel für 
alle empfindlichen, glatten Oberflächen wie Glas, Fensterrah-
men, Spiegel, Marmor und Fliesen. tru-lit R-25 Glas reinigt schnell, 
schonend und gründlich. Selbst hartnäckige Verschmutzungen 
wie Fett und Nikotin werden entfernt. tru-lit R-25 Glas ist sparsam im 
Verbrauch und hinterlässt streifenfreie, glänzende Oberflächen.

Alkalisch

26 kg
75602411

700 kg
75602001

240 kg
75602101

30 kg
75308408

800 kg
75308004

270 kg
75308102

Neutral

tru-lit NU 002 ist ein phosphatfreier, hochkonzentrierter, neutraler 
Allzweckreiniger. Das Produkt ist parfümfrei, sehr gut schäumend 
und materialverträglich. tru-lit NU 002 besitzt eine hohe Fettlöse-
kraft und eignet sich für die manuelle Reinigung von Fußböden, 
Fliesen, Wandflächen und Geräten aus Metall, Holz oder Kunst-
stoff. Entfernt gründlich Fett und Schmutz. tru-lit NU 002 eignet sich 
auch zur manuellen Reinigung von Geschirr, Besteck und Gläsern. 
Das Spülgut trocknet selbständig glanzklar.

tru-lit NU 002

8 x 750 ml
75051602
5 L
75051407

10,1 kg
78260401

21 kg
78260407

220 kg
78260100

1000 kg
78260003

10,1 kg
72874413

200 kg
72874101



Schaumreinigung
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Schaumreinigung

calgonit SF 506
calgonit SF 506 ist ein universell einsetzbarer, saurer Reiniger auf 
Basis Phosphorsäure. calgonit SF 506 kann manuell als Tauch- oder 
Schaumreiniger angewendet werden. Durch eine optimale Kom-
bination von Säuren und wirkungsvollen Tensiden, werden auch 
schwierige Verschmutzungen wie Rost entfernt. calgonit SF 506 
enthält Inhibitoren, die den Abtrag bei Aluminium und verzinktem 
Eisen im Vergleich zu anderen Säuren deutlich reduzieren. calgo-
nit SF 506 eignet sich zur Reinigung von Kochkesseln, Schinkenfor-
men sowie zur Allgemeinreinigung. Eiweiß- und Blutverkrustungen, 
Rost und allgemeine Verschmutzungen werden entfernt.

Alkalisch

Sauer

24 kg
75218402
220 kg
75218100

calgonit NF 5401

calgonit NF 5401 ist ein flüssiger Schaumreiniger mit sehr hoher 
Alkalität zum Einsatz in der Nahrungsmittelindustrie. Das Produkt 
ist sehr gut verschäumbar, entfernt schwierige Verschmutzungen 
wie Teer, verbrannte Stärke sowie Fette und findet hauptsächlich 
Anwendung zur Reinigung von Räucherkammern.

30 kg
72875457

750 kg
72875007

1000 kg
72875006

270 kg
72875107

Chlorhaltig

calgonit CF 312*
calgonit CF 312 ist ein alkalischer Schaumreiniger mit Aktivchlor 
als Desinfektionskomponente zur großflächigen Beseitigung von 
organischen Verschmutzungen auf Maschinen, Behältern, ge-
fliesten Wänden und Fußböden in allen Bereichen der Nahrungs-
mittel- und Getränkeindustrie. calgonit CF 312 eignet sich für alle 
Wasserhärten und ist gut abspülbar. calgonit CF 312 ist nach den 
europäischen Normen EN 1276, EN 1650 und EN 13697 geprüft 
und in der Desinfektionsmittelliste der IHO gelistet.

24 kg
78174408

1000 kg
78174003

235 kg
78174111

calgonit SF 529
calgonit SF 529 ist ein saurer, schäumender Allzweckreiniger zum 
Einsatz in der Lebensmittel- und Getränkeindustrie. Die speziel-
le Zusammensetzung mit Salpetersäure, Wasserstoffperoxid und 
kraftvollen Tensiden ermöglicht die effiziente Entfernung von hart-
näckigem Schmutz wie Einweiß und Fett. calgonit SF 529 eignet 
sich auch hervorragend zur Entkalkung. calgonit SF 529 ist leicht 
abspülbar und hinterlässt glänzende und hygienisch saubere 
Oberflächen.

22 kg
77448400

*Biozidprodukte vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.
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Desinfektion

Desinfektion

calgonit DS 683*

calgonit DS 666*

calgonit DS 683 ist ein oberflächenaktives, mildalkalisches Reini-
gungs- und Desinfektionsmittel auf Basis eines mikrobiziden Alky-
lamins. Das Produkt hat ein breites Wirkungsspektrum, welches 
grampositive sowie gramnegative Bakterien, Hefen und Pilze um-
fasst. calgonit DS 683 wird in seiner mikrobiziden Wirkung durch 
Eiweiß kaum beeinträchtigt, ist gut fettlösend und geruchsneutral 
bei gleichzeitig guter Materialverträglichkeit. calgonit DS 683 ist 
universell einsetzbar und eignet sich zur Wisch- und Sprühdesin-
fektion von Arbeitsflächen, Geräten, Maschinen, Füllern, Böden 
und Wänden. calgonit DS 683 greift Aluminiumoberflächen nicht 
an. calgonit DS 683 ist nach den europäischen Normen EN 1276, 
EN 1650 und EN 13697 geprüft und in der Desinfektionsmittelliste 
der IHO gelistet.

calgonit DS 666 ist ein stark alkalischer Schaumreiniger zur groß-
flächigen Beseitigung von organischen Verschmutzungen auf 
Maschinen, Behältern, gefliesten Wänden und Fußböden in allen 
Bereichen der Nahrungsmittelindustrie. Durch die enthaltenen 
bioziden Wirkstoffe, werden gleichzeitig schädliche Keime in ei-
nem breiten Wirkungsspektrum reduziert. Das Produkt bildet einen 
sehr stabilen, langhaftenden Schaum, der auch auf vertikalen 
Oberflächen die notwendigen Kontaktzeiten garantiert. calgonit 
DS 666 eignet sich für alle Wasserhärten und ist gut abspülbar. Das 
Produkt ist für Kupfer, Messing und Bronze geeignet. calgonit DS 
666 ist nach den europäischen Normen EN 1276, EN 1650 und EN 
13697 geprüft und in der Desinfektionsmittelliste der IHO gelistet.

*Biozidprodukte vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

10,1 kg
75921402
20 kg
75921400

610 kg
75921003
1000 kg
75921001

210 kg
75921100

24 kg
75932400

680 kg
75932003

230 kg
75932100

calgonit DS 685*
calgonit DS 685 ist ein oberflächenaktives, mildalkalisches Desin-
fektionsmittel auf Basis eines mikrobiziden Alkylamins. Das Produkt 
hat ein breites Wirkungsspektrum, welches grampositive sowie 
gramnegative Bakterien, Hefen, Pilze und behüllte Viren umfasst.
calgonit DS 685 wird in seiner mikrobiziden Wirkung durch Eiweiß 
kaum beeinträchtigt, ist gut fettlösend und geruchsneutral bei 
gleichzeitig guter Materialverträglichkeit. calgonit DS 685 ist uni-
versell einsetzbar und eignet sich zur Wisch- und Sprühdesinfek-
tion, sowie zur Ausbringung über Vernebelungsgeräte, von Ar-
beitsflächen, Geräten, Maschinen, Füllern, Böden und Wänden in 
der Nahrungsmittelindustrie. Das Produkt ist in Hygieneschleusen 
für Desinfektions-Durchlaufwannen geeignet. calgonit DS 685 ist 
nach den europäischen Normen EN 1276, EN 1650, EN 14476 und 
EN 13697 geprüft und in den Desinfektionsmittellisten der IHO und 
DVG gelistet.

20 kg
75379400

1000 kg
75379001

210 kg
75379100
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*Biozidprodukte vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

Desinfektion

calgonit sporex*

calgonit sporex ist ein schwach alkalisches Desinfektionsmittel mit 
hohem Gehalt an Aktivchlor. calgonit sporex ist geeignet zur Des-
infektion von Oberflächen, Tanks, Behältern, Rohrleitungen und 
Schläuchen, zum Einsatz in Kastenwaschanlagen und Warmwas-
serzonen von Flaschenreinigungsanlagen, sowie zur Behandlung 
von Schneidebrettern. calgonit sporex ist nach den europäischen 
Normen EN 1276 und EN 1650 geprüft und in der Desinfektionsmit-
telliste der IHO gelistet.

Chlorhaltig

24 kg
79049425

1000 kg
79049003

240 kg
79049105

calgonit DS 650 T*
Gebrauchsfertige Desinfektionstücher zur Anwendung auf alko-
holbeständigen Flächen aller Art. calgonit DS 650 T ist parfümfrei 
und hinterlässt bei der Anwendung keine Rückstände. Daher be-
sonders für die Schnelldesinfektion in der Lebensmittelindustrie ge-
eignet. calgonit DS 650 T ist gut hautverträglich und besonders für 
Allergiker zu empfehlen, da parfüm- und aldehydfrei. Aufgrund 
der aldehydfreien Formulierung sind Verfärbungen nach Anwen-
dung von calgonit DS 650 T nahezu ausgeschlossen. calgonit DS 
650 T ist nach den europäischen Normen EN 1276, EN 1650 und EN 
13697 geprüft und in der Desinfektionsmittelliste der IHO gelistet.

12 x 1 Dose 
25640613

400 Tücher
25640610

Desinfektion

calgonit DS 622*
calgonit DS 622 ist ein alkoholisches Desinfektionsmittel speziell zur 
Verwendung auf Oberflächen, die nicht mit wässrigen Lösungen 
behandelt werden können. calgonit DS 622 zeichnet sich durch 
eine schnelle Abtötung von branchenspezifischen Schadkeimen 
aus und eignet sich besonders zur (Pausen-) Desinfektion in der Le-
bensmittelindustrie z.B. bei Schneid- und Verpackungsmaschinen 
sowie im Abfüllbereich. calgonit DS 622 ist aldehydfrei und kann 
auch zur manuellen Schnelldesinfektion von kleinen Oberflächen, 
Anlageteilen, Mobiliar und sanitären Einrichtungen verwendet 
werden. calgonit DS 622 ist nach den europäischen Normen EN 
1276, EN 1650 und EN 13697 geprüft und in der Desinfektionsmit-
telliste der IHO gelistet. calgonit DS 622 ist ethanolfrei und enthält 
keine Rohstoffe tierischen Ursprungs. Somit erfüllt calgonit DS 622
die Koscher und Halal-Anforderungen in der Lebensmittelindust-
rie.

8 x 725 ml
75632601
6 L
25632400
19,6 kg
25632418



Spülmaschine / 
Küche
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Spülmaschine / Küche

tru-lit GS OCL
tru-lit GS OCL wurde speziell zur gewerblichen Reinigung von Ge-
schirr und Besteck in Spülmaschinen entwickelt. Dieses Produkt ist 
auch für hitzebeständige Kunststoffe geeignet. Die ausgewoge-
ne Kombination von Lauge, Härtestabilisatoren und Dispergato-
ren in tru-lit GS OCL bewirkt eine gründliche, trotzdem schonende 
Reinigung und schafft einen einwandfreien hygienischen Zustand
des Spülgutes. tru-lit GS OCL wird optimal ergänzt durch tru-lit 
Glanztrockner.

tru-lit GT-N

tru-lit GT-N ist ein neutrales, schaumarmes Flüssigkonzentrat zum 
gewerblichen Einsatz in Geschirrspülmaschinen. tru-lit GT-N enthält 
eine ausgewogene Kombination oberflächenaktiver Substanzen, 
die schon bei niedriger Konzentration eine schnelle, fleckenfreie 
Trocknung des Spülgutes und strahlenden Glanz bewirken.

Alkalisch

11 kg
78589454

200 kg
78589100

14 kg
72729421
25 kg
72729420

tru-lit C-1 Free

tru-lit C-1 Free ist ein neutrales, flüssiges Spülmittel zur manuellen 
Reinigung von Geschirr, Besteck und Gläsern. Das Spülgut trock-
net selbständig glanzklar. Es eignet sich ebenfalls hervorragend 
zur allgemeinen Reinigung von Böden, Wänden, Tischen, Maschi-
nen und Arbeitsgeräten. tru-lit C-1 Free enthält weder Lösungs-
mittel noch Alkalien und ist deshalb auch geeignet zur Reinigung 
von Holz, kunststoffbeschichteten sowie lackierten Oberflächen.

tru-lit C-4 Intense

tru-lit C-4 Intense ist ein konzentriertes, alkalisches Flüssigprodukt 
für die Anwendung in der gewerblichen Küche und zur Reinigung 
in anderen Bereichen. tru-lit C-4 Intense eignet sich hervorragend 
als fettlösender, manuell eingesetzter Allzweckreiniger und Niko-
tinlöser für alle Oberflächen.

tru-lit C-6 Grill

tru-lit C-6 Grill ist ein hochkonzentriertes, phosphatfreies Flüssig-
produkt für die Anwendung in der gewerblichen Küche. Durch 
eine optimale Kombination von Alkalien, Tensiden und Lösemit-
teln werden auch eingebrannte Verschmutzungen gelöst. tru-lit 
C-6 Grill eignet sich hervorragend zur Reinigung von Grills, Bratros-
ten, Backöfen, Friteusen und stark mit Fett verschmutzten Ober-
flächen.

12 x 1 L
77366600

8 x 750 ml
75559604
12 kg
75559403

8 x 750 ml
75579604

11 kg
75579403

Neutral



Spezialprodukte
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calgonit AD 888
calgonit AD 888 ist ein konzentriertes Spezialadditiv zur Beschleu-
nigung der Ablösung von Problemetiketten bei der alkalischen 
Kistenreinigung. calgonit AD 888 ist schon in niedrigen Konzentra-
tionen oberhalb 40°C voll wirksam und bewirkt ein rasches Durch-
dringen der Etiketten mit Reinigungslauge. Dadurch wird bei Vor-
liegen einer ausreichenden Mechanik eine deutlich verbesserte 
Ablösung erreicht. Das Wiederankleben der abgelösten Etiketten 
an Kisten und Waschmaschinenoberflächen sowie das Verklum-
pen, werden wirkungsvoll verhindert.

Spezialprodukte
Neutral

18 kg
75508401

560 kg
75508001

180 kg
75508101

calgonit Intensiv Fettlöser
calgonit Intensiv Fettlöser ist für die gründliche und schnelle ma-
nuelle Reinigung von Maschinen, Geräten, Tischen, Geschirr, 
Fliesen, Glas und Fahrzeugen in der Nahrungsmittelindustrie ent-
wickelt worden. calgonit Intensiv Fettlöser basiert auf einer aus-
gesuchten Kombination von Aktivtensiden und garantiert durch 
diese spezielle Zusammensetzung ein ausgezeichnetes Tiefenrei-
nigungsvermögen. calgonit Intensiv Fettlöser ist pH-neutral und 
hat ein ausgezeichnetes Lösevermögen für Fette und Öle.

tru-lit VA Star

tru-lit VA Star reinigt und pflegt polierte Oberflächen und alle 
Arten von Edelstahl. Die Kombination ausgesuchter Weißöle be-
seitigt und verhindert Fingerabdrücke sowie Wasserflecken und 
hinterlässt auf den behandelten Oberflächen einen glänzenden 
Schutzfilm. tru-lit VA Star ist dünnflüssig, leicht zu handhaben und 
ergiebig.

10 kg 
72907401

12 x 1 L 
27343600
5 L 
27343400



Personalhygiene



16

calgonit Handreiniger geruchsneutral 

calgonit Handreiniger zeichnet sich durch seine hohe Reinigungs-
kraft aus, ist pH-neutral und rückfettend, wodurch eine hervor-
ragende Hautverträglichkeit erreicht wird. calgonit Handreiniger 
hinterlässt keine Seifen- oder Schmutzränder in Spülbecken und ist 
sparsam im Verbrauch.

calgonit HA 026
calgonit HA 026 ist eine flüssige Handwaschseife zur Händedekon-
tamination. Sie erreichen mit calgonit HA 026 die notwendigen 
Hygienebedingungen bei den mit Lebensmitteln umgehenden 
Mitarbeitern. Das in calgonit HA 026 verwendete antibakterielle 
Hilfsmittel zeigt sich schon seit vielen Jahren wirksam gegenüber 
einer großen Anzahl von grampositiven und gramnegativen Bak-
terien und ist auch gegen viele Hefen, Schimmel und Viren wirk-
sam.

Personalhygiene

12 x 1 L 
25155600

5 L 
25155400

12 x 1 L 
22876605
5 L 
22876405

In hygienisch besonders sensiblen Bereichen der Lebensmittel- 
und sonstigen Industrien ist die Händedesinfektion ein ebenso 
wichtiger wie unerlässlicher Bestandteil der Personalhygiene. 
Im Produktions- und Verpackungsbereich wird die erforderliche 
Keimreduzierung meist durch die Verwendung eines Händedes-
infektionsmittels erreicht. An diese Produkte wird eine hohe An-
forderung an gute Hautverträglichkeit, kurze Einwirkzeit und ein 
breites Wirkungsspektrum gestellt. calgonit Des-H erfüllt diese 
Anforderungen. calgonit Des-H ist ethanolfrei und enthält keine 
Rohstoffe tierischen Ursprungs. Somit erfüllt calgonit Des-H die Ko-
scher und Halal-Anforderungen in der Lebensmittelindustrie. cal-
gonit Des-H ist in der IHO Viruzidie-Liste gelistet. calgonit Des-H ist 
VAH gelistet für Bakterien und behüllte Viren.

calgonit Des-H*

12 x 1 L 
27087600

5 L 
27087400

calgonit Hautschutzlotion
calgonit Hautschutzlotion ist eine schwach fettende und schnell 
einziehende Schutz- und Pflegecreme für beanspruchte Haut. Sie 
pflegt, beruhigt und glättet die Haut. Die Creme lässt sich leicht 
verteilen und erzeugt ein gutes Hautgefühl. calgonit Hautschutz-
lotion eignet sich zum Schutz der stark beanspruchten Haut, die 
regelmäßig Kontakt mit entfettenden Reinigungsmitteln hat. Ideal 
in Bereichen, in denen Hautpflege und -schutz in Verbindung mit
schnellem Einziehen notwendig sind. 

6 x 500 ml
25862601

*Biozidprodukte vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

Neutral

Desinfektion



 

Serviceleistungen

Für ein optimales Hygienemanagement
Unsere Zielsetzung ist es, ein umfassendes Dienstleistungsangebot sicherzustellen, um die 
Anwendungen in Ihrem Hause dauerhaft technisch sicher, wirtschaftlich und ökologisch 
zu gestalten.

Hinzu kommt die Unterstützung und Beratung unserer Kunden bei der betriebsspezifi-
schen, bedarfsgerechten Produktauswahl und optimaler Produktanwendung, um wirk-
same Reinigungs- und Desinfektionsprozesse zu gewährleisten.

    Calvatis  
hilft Ihnen bei der Optimierung der 
Reinigungs- und Desinfektionspro-
zesse 
hilft Ihnen bei Ereignissen Fehlerursa-
chen zu finden 
hilft Ihnen bei Ereignissen wirksame 
Maßnahmen umzusetzen

    Calvatis... 
...analysiert die Ausgangssituation vor 
Ort (Istaufnahme; Bericht) und
plant mit Ihnen den Einsatz der Pro-
dukte.
	 Bestellvorschläge
	 Arbeitsanweisungen
	 Lagerkonzepte
...dokumentiert den geplanten Einsatz 
(Reinigungs- und Desinfektionsplan) 

Calvatis...
...bewertet mit Ihnen die Ergebnisse
der Überwachung
	 durch statistische Auswertung
	 und aufzeigen des Handlungsbedarfs
...unterstützt Sie bei der jährlichen Verifizie-
rung der Reinigungs- und Desinfektionsver-
fahren
...prüft und berichtet die Plan- und
Zielvorgaben in der Reinigung und Desinfek-
tion (Mengen; Kosten; Prozesse)

...schult Ihre Mitarbeiter
	 im Umgang mit Reinigungs- 			 
	 und Desinfektionsmitteln
	 in persönlicher Hygiene
	 im Verhalten bei Krankheiten
...überwacht regelmäßig die Einhaltung der 
Vorgaben durch Einsatzkonzentrationsbe-
stimmung und Erfolgskontrollen  
...dokumentiert Ergebnisse der Überwachun-
gen 
	 Servicebericht je Besuch



Farbkonzept

Beim Einsatz der Produkte sind die 
für den Umgang mit Chemikalien 
gültigen Vorsichtsmaßnahmen zu 
beachten! Gefahrenhinweise und 
Sicherheitsratschläge sind den ent-
sprechenden Sicherheitsdatenblät-
tern zu entnehmen!

Vor dem Einsatz eines Reinigungs- 
und Desinfektionsmittels ist die Ver-
träglichkeit gegenüber dem betrof-
fenen Material zu prüfen!

Um die Sicherheit bei der Arbeit mit Calvatis-Produkten zu erhöhen haben wir für unsere 
Produkte ein Farbkonzept entwickelt. Dies ermöglicht es bereits über die Farbe der Kanister 
und Etiketten die Art des Produktes zu erkennen. Dadurch wird zum einen das Handling mit 
unseren Produkten deutlich vereinfacht aber auch eine höhere Sicherheit bei der Verarbei-
tung ermöglicht.

Alkalisch

Chlorhaltig

Sauer

Desinfektion

Neutral
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